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モデル
間口 奥行 高さ 間口 奥行 深さ

外形寸法（mm） 調理有効寸法（mm） 総合ガス消費量
都市ガス

kW kcal/h kW kg/h
LPガス 製品質量

（kg）
本体価格（税抜）油量

（L）

ガス接続：15A鋼管/温度調節範囲：90～200℃●付属品：蓋×1, すくい網×1, 揚げ網×1, 揚げ板×1, 底網×1, オイル缶×1, こし網×1

※ガス接続口は右側へ変更できます。高さ800mmでも製作できます。

35cm
間口

14L
油量

18L
油量

40cm
間口

21L
油量

50cm
間口

25L
油量

65cm
間口

18L
油量

45cm
間口

21L
油量

55cm
間口

FGF14NB

FGF18NB75

FGF21NB75

FGF18NB

FGF21NB

FGF25NB

1槽タイプ

排気筒は高い位置に設計されています。
異物の落下・侵入防止用カバーも設けました。

着火ダイヤル 油温設定ダイヤル

5 6

高温層

ヒートパイプ 低温層

60cm
奥行

75cm
奥行

75cm
奥行

60cm
奥行

60cm
奥行

60cm
奥行

中間
加熱方式

圧電
点火方式

ダイヤル
温度調節

過熱防止
装置

立ち消え
安全装置

温度
調節範囲

低輻射型
ガス機器

JIA検査
合格品

優れたコストパフォーマンスが魅力。
油量14～25Lまで幅広くラインナップ。

低燃費を実現。
ステンレスプレスバーナと、内部に対流
フィンを採用した丸形ヒートパイプを
搭載。 高い燃焼性能、熱効率で、ガス消費
量を抑えます。

調理環境は快適。
輻射熱を抑える空気断熱構造と後方集中
排気により、室温の上昇を軽減します。

日頃のお手入れも簡単。
高級ステンレス鋼板を採用した油槽や
外装は、サビに強く日常のお手入れも
簡単。 油槽内部も、底まで手を入れて
清掃できる構造です。丸パイプ脚を採用
することで機器周辺の清掃性も高くなっ
ています。

油、長持ち。だから
経済的で、いつも
おいしく調理が可能。
ヒートパイプによる中間加熱方式を採用。
油を高温の上層と低温の下層に分離する
ので、揚げカスや水分は下層に沈み、上質
な揚げ上がりを保ちます。油の酸化や
品質劣化を低減し、油を長持ちさせる
のでコスト削減に繋がります。

安全対策にも
万全の配慮。
油の異常加熱を感知し、自動的にガスを
遮断する過熱防止装置を搭載。 また、突然
の失火を感知し、ガスを遮断する立ち消え
安全装置も搭載しています。

シンプル操作と、
耐久性に優れた設計。
操作は、器具せんつまみを回して着火し、
ダイヤルで調理温度をセットするだけ。 
圧電点火方式なので、電池交換や電源
設備も必要ありません。 耐久性に優れた
ステンレス製メインバーナと対流フィン
を搭載。 熱によるトラブルを防止する
ためガスコントローラは機器下部に配置
しました。

ガスフライヤー スタンダードタイプ
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